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LAS ESTRELLAS

DE LA PANADERÍA 

Emoción a raudales, nerviosismo y gran expectación se 
ha vivido en la entrega de las Estrellas de la Panadería 

en un acto celebrado en la Feria Gastrónoma con el cartel 
de aforo completo y con la presencia de un nutrido grupo de 
profesionales artesanos a nivel nacional.

 Más de 1.500 panaderos han participado en la 
quinta edición de esta ruta, organizada por Pan de Calidad 
y Panàtics, que cada año cuenta con mayor implicación por 
parte del sector. Eduardo Verdaguer ha tomado la palabra 
para resaltar los criterios que utiliza el jurado durante las 
degustaciones de hogazas para seleccionar a las panaderías 
que terminan formando parte de la ruta cada año. Para 
hacer la selección se han organizado un total de diecisiete 

rutas autonómicas, que se traducen en muchos meses 
de trabajo, muchos kilómetros, visitas y catas anónimas. 
Una metodología que no solo revaloriza el oficio, sino que 
también pone de relieve la gran calidad del pan artesano en 
nuestro país gracias a profesionales que cada día incorporan 
nuevas tendencias y utilizan largas fermentaciones y masa 
madre para conseguir un producto de gran calidad. 

En la lista hay panaderos procedentes de todas las 
comunidades autónomas por los que la ruta ha pasado y 
que cuentan con representación. Resaltar la presencia de un 
mayor número de profesionales en aquellas comunidades 
en los que la convocatoria ha sido mayor. Os presentamos 
el listado completo de Estrellas 2022.
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ADOLFO VILLAFINES
Panadería La Pintora

Pontevedra

ADRIÁN MOCANASU
Obrador Río Gallego 

Zaragoza

AGUSTIN MARTÍNEZ 
GARCÍA

Horno Sierra Alta
Zaragoza

ALEJANDRO EXPOSITO 
SAL

Panadería Artesanal
Luanco, Asturias

ANDREU GALCERÁN
Forn Cal Mosso 

Barcelona

ÁNGEL RODRÍGUEZ
La Tahona de Sotillo

 Ávila

ÁNGEL RUIZ SÁNCHEZ
Obrador Ruiz Benayas 

Maqueda 
Toledo

ANTONIO ARIZA
Obrador La Abuela 

Córdoba

ANTONIO FERNÁNDEZ
Panadería EL Pirre 

Murcia

P R I M E R A  E N T R E G A  D E  L A S  E S T R E L L A S 
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ANTONIO FERNÁNDEZ
Panadería Hnos 

Fernández
Córdoba

ANTONIO GUILLAMÓN
Forn Les Netes

Valencia

ARTURO SÁNCHEZ
Pan de Madre Tierra, 

Valdemoro
Madrid

BRYAN MEDINA
Panadería Zulay

Sta Cruz de Tenerife

CÁNDIDO DURAN
Panadería El Trigal

Vigo, Pontevedra

CARLOS LUCENA
Biga Panadería

Sevilla

CARLOS RIPOLLÉS
Forn Ripollés 

Tarragona

CARLOS SESPLUGUES
Horno Julia

Huesca

CRISTIAN ARANGO
Arte & Pan

La Línea de la Concepicón, 
Cádiz

80 

PP-Vol4-2022-ESTRELLAS.indd   80PP-Vol4-2022-ESTRELLAS.indd   80 22/11/22   12:1522/11/22   12:15



P R I M E R A  E N T R E G A  D E  L A S  E S T R E L L A S 

A  L O S  M E J O R E S  M A E S T R O S  P A N A D E R O S  D E  E S P A Ñ A

O r g a n i z a n :  P A N  D E  C A L I D A D  Y  P A N À T I C S

M A D R I D ,  O C T U B R E  2 0 1 7

1

pan
DE CALIDAD

pan
DE CALIDAD

CRISTINA GARCIA 
BUSTOS

Pan Candeal
Jaén

DANIEL PAMPIN
Amasame Bakery

Pontevedra

DAVID SOLANA
Obrador Abantos
El Escorial, Madrid

DIEGO BAUTISTA
Horno La Tradición

Cáceres

DOMI VÉLEZ
El Horno de Vélez

Lebrija, Sevilla

EMILI FELIU
Forn Sant Josep

Barcelona

EMILIO GIMENO 
ALARCÓN

Horno de Martín
Vera, Almería

ENCARNI GARCÍA
Panadería Miga

Murcia

ERNEST CASI
1904 Forn de Pa 

Ecológico
Granollers, Barcelona
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ESTER NAVARRO
Obrador La Integral

Granada

ESTHER CASERO
Panadería Casero

Asturias

EULOGIO GONZÁLEZ
Panadería Eulogio 
Alcalá de Guadaira, 

Sevilla

FEDERICO JIMÉNEZ
Panadería Federico 

Jiménez
Granada

FERNANDO BOSQUE
Boske Bakery

 Torrelodones, Madrid

FERNANDO DÍAZ
Veritas Panis

Logroño, La Rioja

FERNANDO LEIS
O Pan de Leis

Santiago de Compostela, 
La Coruña

FERNANDO VERGARA
Panadería Virgen del 

Rocío
Paterna del campo, Huelva

FRANCESC 
CASAMITJANA

Montserrat Forners
Barcelona
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FRANCISCO 
FERMOSELL
Málaga Bread 

Málaga

GABRIEL TÁRREGA
Forn Carrella

Morella, Castellón de la 
Plana

GALDYS OSLÉ
Panadería Oslé

Gajano, Cantabria

GEMMA URREA
Forn L’Espurna
Berga, Barcelona

GEORGINA CRESPO
Fleca Balmes

Barcelona

GEORGINA REINARES
Panadería Barrichuelo

Elziego, Álava

GONZALO ANSIO
Panadería Gonzalo 

Ansío
San Sebastián de los 
Ballesteros, Córdoba

GONZALO PERTUSA
Panadería Molt

Valencia

GUSTAVO REGALADO
Tahona de Regalado
Barco de Valdeorras, 

Orense
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IRENE GÓMEZ
Panadería Gustos de 

Antes
Sigüenza, Guadalajara

JAVIER MORENO
La Madrugada

Murcia

JAVIER QUINTANA
Obrador Artesano 

Quintana
 Villanueva de la Serena, 

Badajoz

JESÚS MACHI
Horno San Bartolome

Valencia

JOAN FORNARI
Forn i Pastisseria 

Gilabert
Baleares

JORDI MARTI CASALS
Antic Forn y Pastisseria

Barcelona

JORDI PORTERIA 
SALES

El Llonguet de Peraleda
Gerona

JOSÉ CARLOS SALINAS
Obrador Las Pitas

Almería

JOSÉ FRANCISCO 
CALATAYUD

Panadería Delfina
Villena, Alicante
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JOSÉ IGNACIO 
NAVARRO ILUSTRE

Panadería Ilustre
Málaga

JOSÉ LUIS RODRÍGUEZ 
PÉREZ

La Molinilla
Sevilla

JOSÉ Mª ALTUNA
Ogiberri
Euskadi

JUAN ALVARADO
La Vitoriana

Álava

JUAN CARLOS GUIRAO
Panadería Guirao

Murcia

JUAN CARLOS MEÑO
El Buen Sabor

Madrid

JUAN CARLOS 
MORENTE

Morente Panaderos
Benicarlo, Castellón de la 

Plana

JUAN CRUZ
El otro Costal

La Rioja

JUAN GARCÍA
La Subirana

Murcia
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JUAN GREGORIO 
VARGAS,

Obrador Arte-Sano
Villarobledo, Albacete

JUANJO MORENO
Obrador de Gramanet

Santa Coloma, Barcelona

JUANMA ORIBE
Berteiz eta Mendiondo

Euskadi

LANCELOT 
CABALLERO
Panes Atelier

Navarra

LUIS AGUT
Panadería Agut

Zaragoza

LUIS MIGUEL IGLESIAS
Amaquia

Pontevedra

MANUEL ALMAZÁN
Horno de Conchi 

Madrid

MARCOS COSTAVAZ
Vanille Lab Bakery 

Madrid

MAXIMINIO 
MAGALLANES

Panadería Yajoma
Vigo, Pontevedra
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MERCÈ SAMPIETRO
Galette Pastim

Barcelona

MIGUEL ÁNGEL BEADE
Panadería Mercedes

La Coruña

MIGUEL ÁNGEL 
BERNÁRDEZ

Manxares de Maside
Orense

MIQUI ELÍAS
1932 Forners

 Barcelona

OMAR SÁNCHEZ
La Portalina

Asturias

PACO JIMÉNEZ
Levain Tahona Artesana

Madrid

ROBERTO FERNÁNDEZ 
DE ZUAZO

Okondo Okindegia
Euskadi

ROSA LLORCA
Forn Honorato

Finestrat, Alicante

ROSARIO ÁLVAREZ
Tahona Chari

Villanubla, Valladolid
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SALADOR BOSCH 
SILVESTRE

For Nou
Valencia

SALVADOR PLA
Pastelería Monpla

Valencia

SOLAIMAN
El Panazo

Madrid

TONI ABADAL
Forn de Cabrianes

Tarragona

VICTOR SÁNCHEZ
Masabia
Murcia

VICTOR VELARTE
Forn Velarte

Valencia

XAVIER/TOMÁS 
SISTARÉ

Forn Sistare
Tarragona

YON CABELLO
Panadería Lorien

Nogales, Huesca
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RECONOCIMIENTOS

ALBERT CRAUS

LA VALIOSA

PAN.DELIRIO

PRESENTACIÓN

Antes de comenzar con la entrega de las Estrellas por parte 
de ambas plataformas se ha otorgado un reconocimiento 
especial a Albert Craus por su dedicación al proyecto de 
la Ruta Española del Buen Pan, muchas horas de trabajo y 
disposición para lograr los objetivos fijados.

Al mismo tiempo, Pan.Delirio ha obtenido un 
reconocimiento a su gran labor de divulgación 
del pan a través de la Escuela Materia no solo a 

nivel del consumidor final con catas y formación 
sino también dirigido al profesional con la infinidad 

de cursos que ofertan para que el panadero pueda 
reciclarse, formarse e ir actualizando sus conocimientos para 
lograr día a día un producto de mayor calidad.

A continuación, se ha presentado de la mano de Jesús Sán-
chez el proyecto de La Valiosa que nace del sueño de un co-
lectivo de cambiar las cosas y mejorar la vida de estas perso-
nas. El objetivo es la posibilidad de contratación a hombre y 
mujeres con discapacidad intelectual, unas en régimen for-
mativo y otras contratadas, que cuentan en todo momento 

con el apoyo en sus pues-
tos de trabajo de un 
equipo multidisciplinar 
integrado por profesio-
nales. Una moderna food 
truck, de aspecto vintage 
perfectamente equipada 
con servicio de cafetería 

y zumos en la que se pueden adquirir muchos de los produc-
tos de panadería y pastelería. Los responsables de esta ini-
ciativa se muestran convencidos de que muy probablemente 
sus primeros clientes se acercarán a La Valiosa movidos por 
su solidaridad, su afán inclusivo o su sentido cívico e inte-
grador, pero están seguros de que desde su segunda visita 
acudirán, sobre todo, por la calidad del trato recibido y la 
exquisitez del producto ofertado.
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