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Casi 30 estrellas y 40 soles:
los cocineros que ya han
confirmado para Gastronoma

2019

En total se espera que un centenar de chefs cocinen en Feria Valencia del 10 al 12
de noviembre en la que sera la mejor edicidn de Gastrénoma. Joan Roca, Quique
Dacosta, José Andrés, Angel Ledn, Ricard Camarena, Susi Diaz, Kiko Moya, Begoiia
Rodrigo, Alberto Ferruz y Josean Alija son algunos de los chefs que ya han
confirmado.

Valéncia, 5 de septiembre de 2019.- Gastronoma 2019 contard con el mejor
programa de sus ultimos afios. Cerca de 30 estrellas Michelin y 40 soles Repsol
pasaran por la cocina central del congreso gastrondmico mds importante del
Mediterraneo, que se celebra en Feria Valencia del 10 al 12 de noviembre. Tanto es
asi que algunos de los cocineros mas prestigiosos del pais ya han anunciado su
participacién.

Uno de ellos sera el cocinero espaiol afincado en EE. UU José Andrés, que estos
dias esta trabajando en pleno epicentro del huracdn Dorian con su ONG World
Central Kitchen, ofreciendo comida para los miles de damnificados. El fue uno de
los primeros en confirmar su participacidon en Gastrénoma 2019. Asegurd que se
sentia “entusiasmado” de asistir al congreso gastrondmico el préximo mes de
noviembre.

Otro de los grandes cocineros que ha anunciado que asistird a Gastrénoma es
Quique Dacosta. Con tres estrellas Michelin y tres soles Repsol, el chef extremefio
afincado en Dénia creador de mas de 3.000 platos anuncid que cocinara y dara una
ponencia magistral en el escenario de la cocina central del certamen.

A Dacosta se uniran Joan Roca y Angel Ledn, que se subiran por primera vez juntos
a un escenario en una ponencia histérica en la que contaran y cocinaran con un
producto excepcional y muy habitual en sus cocinas: la gamba. Lo haran desde una
perspectiva gastrondmica, bioldgica y de valor. Su intervencién sera una de las mas
esperadas y una de las mas estrelladas, ya que juntos suman nueve estrellas
Michelin y nueve soles Repsol y todos estan incluidos en la lista ‘The World’s 50Best
Restaurants’.

Gastrénoma también podra contar entre sus fogones con Ricard Camarena, chef
con identidad propia, vanguardista e identificado plenamente con su tierra.
Presentara sus propuestas culinarias llenas de sabor, creatividad y respeto absoluto
por el producto.
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+ info

Otro de los fichajes estrella de Gastrdnoma 2019 es Susi Diaz, prestigiosa chef de
‘La Finca’ con dos estrellas Michelin y dos soles Repsol. Compartira escenario con
Paco Torreblanca en una ponencia que demostrard que es posible hacer con los
mismos ingredientes dos platos diametralmente opuestos: uno dulce y otro salado.
Demostrardn en directo las técnicas culinarias que usan en sus respectivos
obradores.

El chef de L’Escaleta (Cocentaina, Alicante), Kiko Moya tampoco se perdera esta
edicién de Gastrénoma y lo hard acompafiado de un invitado de lujo: Josean Alije,
el chef de Nerua, el restaurante del Guggenheim (Bilbao). Juntos sumaran en el
escenario central tres estrellas Michelin y seis soles Repsol y presentaran una
propuesta gastronémica y personal sorprendente.

Por su parte, el chef Alberto Ferruz, dos estrellas Michelin y tres soles Repsol y alma
de BonAmb de Javea, confirmé que compartird escenario en Gastrénoma con el
cocinero peruano Christian Bravo, chef imagen de Perd. Durante su ponencia se
generara un didlogo en torno a sus elaboraciones culinarias.

También Nazario Cano abrira el didlogo culinario a la cocina peruana con Ruben
Escudero, hombre de confianza del chef Gastén Acurio en el restaurante peruano
‘Manko’ de Paris. Compartiran un interesante didlogo culinario sobre la cocina del
restaurante El Rodat, con una estrella michelin y un sol repsol, y la de Manko, que
elabora una cocina tradicional peruana, exuberante y cromatica con el sello de
Gaston Acurio.

Chefs tan importantes como

Las ultimas incorporaciones han llegado de la mano Luis Valls, chef de ‘El Poblet’,
con una estrella Michelin y dos soles Repsol, o Begoiia Rodrigo, chef de ‘La Salita’,
con dos soles Repsol, que recientemente inauguré Némada Urban Mood en el
centro de Valencia.

Gastrénoma cuenta con el apoyo de la Generalitat Valenciana, las diputaciones de
Valencia y Castelldn y estd organizada por Feria Valencia, con el apoyo de las
principales asociaciones sectoriales.

www.gastronoma.es
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